NORL
" STINVITE
CHEZ VOUS

Carte des plats a emporter pour Noel

RESTAURANT




(tarif a la portion) COTE MER

(tarif a la portion)
- Escargots de Bourgogne en coquille

(la AOUZAINEG) ..o 14.00€

+ Terrine maison de volaille et champignons

AES DOIS i 950€ - Blanquette de lotte a laméricaine

° Gl’aVlaX de saumon Ccru a [yaﬂeth .................. 1050€ o Homard entler decorthue sauce

thermidor(environ 150 g)

- Creme de moules de Bouchot aux épices

safranées et aneth ..o, 14.50€

- Lobe de Foie gras de canard cuit basse PLATS GOURMDS “X‘
température (entre 450 et 550Q)........95.00€ le kilo COTE TERRE

(tarif a la portion)

- Carpaccio de Saint-Jacques, gel de bergamote
- Supréme de volaille de la Dombes a la creme

et poivre de timUt ... 16.50€ _
de Bresse et morilles

- Escalopes de foie gras poéle (2 escalopes),

JUS QCIAULE ... 14.90€




- Civet de gibier sauce grand veneur ... 1050€

+ Poularde de Bresse farcie (foie gras, truffes)

ACCOMPAGNEMENTS

(tarif a la portion)

+ Gratin de cardons a la moelle...........ccc. 6.00€
+ Gratin dauphinOIS.........s 3.50€
+ Flan de potimarron......eeivi. 3.00€
- Crépes Parmentier (4 pieces) ..., 450€

2%
=2,



!

>>‘<‘ | %&\\\R

COMMANDE. S\
Commande jusqu'au 17 décembre = =
Madame LEPINE

04 74 69 33 92 - contact@restaurantemilejolbb.com

S X
Retrait des commandes - fﬁ:;};‘% 7
Mercredi 24 décembre entre 11h et 17h SO T 5,
LR S
. RN o
Tous les tarifs sont T.T.C RN o
iﬁ%# . k.

+ Moyen de paiement : CB - Amex - Espece
- Emballages recyclables fournis
* Allergene

12 rue du Pont, 01090 MONTMERLE-SUR-SAONE
www.restaurantemilejob.com
04 74 69 33 92 - Il Restaurant Emile Job
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